
 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 



    

Groothandel EXQUISITO  
 

Sinds oktober 2010 is groothandel EXQUISITO gestart met de import van delicatessen van de hoogste 

kwaliteit. Met de visie dat enkel het beste goed genoeg is, zoeken wij steeds naar nieuwe mediterrane 

producten om ons aanbod verder uit te breiden. Ons doel is om duurzame samenwerkingsverbanden te 

smeden met zowel onze leveranciers als onze klanten. 

 

Onze producenten zijn sinds generaties lang specialisten in 

hun vak. Zij houden vast aan familiale waarden en tradities 

waarbij toegeven in kwaliteit geen optie is. Laat uw 

klanten kennismaken met de families achter de 

producten, hun artisanale productiemethoden en 

verfijnde receptuur door fan te worden van onze 

facebookpagina en die van onze producenten! 

 

Wij leveren onze producten aan een zorgvuldige selectie 

van gepassioneerde verkooppunten zoals delicatessen-

winkels, kaaswinkels, wijnhandels, de betere slagers en 

BIO-winkels. Duurzame samenwerkingen dragen wij hoog 

in het vaandel! Daarom gaan wij niet opzoek naar andere 

verkooppunten in de buurt van trouwe bestaande 

partners. Op deze manier willen wij onze klanten steunen 

en de exclusiviteit van onze delicatessen garanderen.  

 

Ons assortiment omvat lokale specialiteiten zoals pasta's, 

pesto's, antipasti, olijfolie, truffelproducten, risotto's, 

ǊƛƧǎǘǎƻƻǊǘŜƴΣ ƎǊƛǎǎƛƴƛΩǎ, tapenades, confituren, koekjes, 

kruiden en nog veel meer! Daarnaast bieden we ook 

steeds meer biologisch gecertificeerde producten aan 

zoals o.a. superfruits, kokosbloesemsuiker en kokosmeel. 

Wij gaan voor u opzoek naar de nieuwste trends!  

 

Heeft u graag dat een vertegenwoordiger langskomt om met u een selectie te maken van onze bestsellers? 

Bel of mail ons voor een afspraak! 

 

Wij hopen u in de toekomst als nieuw verkooppunt te mogen verwelkomen! 

Hoogachtend, 

 

Brecht Daelman 

Zaakvoerder Exquisito Benelux 

 

 

 

    Kom ons bezoeken op de TAVOLA beurs in Kortrijk Xpo! 

 

 

WAAROM KIEZEN 

VOOR GROOTHANDEL 

EXQUISITO?  
 

 De kwaliteit en uitstraling van de 
producten. 
 

 Het ruime assortiment dat we op 
sneltempo verder uitbreiden. 
 

 Het actief opvolgen van nieuwe 
behoeften en trends. 

 

 De ondersteuning in de vorm van 
promotieflyers, foto's en recepten. 

 

 De doorverwijzing van particulieren 
naar uw winkel via onze website of 
social media. 

 

Onze value proposition:  
 

ά²ƛƧ ƭŜǾŜǊŜƴ ŀŀƴ ǎǇŜŎƛŀŀƭȊŀƪŜƴ ȊƻǿŜƭ 
authentieke delicatessen met een verhaal als 
trendy producten, waardoor zij zich kunnen 

differentiëren van dŜ ǊŜǎǘΗέ 

HAL 1 

Stand 176 



Les Pastinades de Valensole  
 

     
 

 

       
 

 

 

      
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
 

 

Art. P10B 

Groene olijven - Curry 

(12 x 90gr) 

Art. P08B 

Gedroogde tomaten - Paprika 

(12 x 90gr) 

Art. P05B 

Aubergine - Basilicum 

(12 x 90gr) 

Art. P14B 

Artisjok - Venkel 

(12 x 90gr) 

 

 

Thierry-Antoine Delaveau, kok van opleiding, ontwikkelde de unieke recepten van zijn tapenades door zowel 

beroep te doen op de culinaire tradities van de Provence (knoflook, olijven, kruiden, ...) als  op de smaken 

en geuren van de wereld (kurkuma, gember, curry, ...). Naast de drie basisingrediënten (amandelen, olijfolie 

en kikkererwten) die typisch worden verbouwd op het plateau van Valensole (Alpes-de-Haute-Provence), 

worden telkens nog twee verrassende ingrediënten toegevoegd om een unieke smaak te creëren. Ideaal 

voor aperitiefhapjes! Alle pastinades worden artisanaal geproduceerd en bevatten geen additieven.  

Art. P01 Verse geitenkaas - Kruiden 

uit de Provence (12 x 90gr) 

Art. P08 Gedroogde tomaten - 

Paprika (12 x 90gr) 

Art. P05 Aubergine - Basilicum 

(12 x 90gr) 

Art. P02 Kip - Citroen 

(12 x 90gr) 

Art. P04 Tonijn - Kappertjes 

(12 x 90gr) 

Art. P07 Zwarte olijven - Look 

(12 x 90gr) 

Art. P06 Courgette - Kurkuma 

(12 x 90gr) 

Art. P03 Gerookte zalm - 

Veenbessen (12 x 90gr) 

Art. P14 Artisjok - Venkel 

(12 x 90gr) 

 

http://www.lespastinades.com/boutique/product_info.php?products_id=36&osCsid=a7b2a2f68ee56a9581894be4c276f2d6
http://www.lespastinades.com/boutique/product_info.php?products_id=40&osCsid=a7b2a2f68ee56a9581894be4c276f2d6
http://www.lespastinades.com/boutique/product_info.php?products_id=37&osCsid=a7b2a2f68ee56a9581894be4c276f2d6
http://www.lespastinades.com/boutique/product_info.php?products_id=35&osCsid=a7b2a2f68ee56a9581894be4c276f2d6


Frantoio Oleario DõOrazio 
 

          
 

 
 

 

 

 

 

 
 

                                                                                                                                            www.facebook.com/frantoiodorazio 

 

 

   
 

 

 

IŜǘ ǾŜǊƘŀŀƭ Ǿŀƴ CǊŀƴǘƻƛƻ 5ΩhǊŀȊƛƻ Ǝŀŀǘ ǊŜŜŘǎ ǘŜǊǳƎ ǘƻǘ ŘŜ ƧŀǊŜƴ ол ǘƻŜƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ 5ΩhǊŀȊƛƻ ȊƛƧƴ 

ōŜŘǊƛƧŦ ǎǘŀǊǘǘŜ ƛƴ /ƻƴǾŜǊǎŀƴƻΣ ŜŜƴ ŘƻǊǇƧŜ ƎŜƭŜƎŜƴ ƛƴ ŘŜ ȊǳƛŘƻƻǎǘŜƭƛƧƪŜ ǊŜƎƛƻ !ǇǳƭƛšΦ 5ΩhǊŀȊƛƻ 

gebruikt enkel olijven die worden geteeld door plaatselijke boeren of olijven afkomstig van eigen 

bomen. De natuurlijke mix van lokale olijfsoorten geeft een authentieke goudgroene olijfolie met 

licht fruitige smaak en mild pikante nasmaak. 
 

De jongste generatie is er knap in geslaagd om deze unieke olijfolie op de markt te brengen in 

strakke flesjes met een aantrekkelijk design die de olijfolie op en top beschermen tegen het licht! 

 

 

 

 

Art. A6 Olijfolie extra vergine 

uit Puglia (12 x 500ml) 

Art. A5 Olijfolie extra vergine 

uit Puglia (12 x 250ml) 

Art. S2  Biologische olijfolie extra 

vergine uit Puglia (12 x 500ml) 

Art. S1  Biologische olijfolie extra 

vergine uit Puglia (12 x 250ml) 

 

Art. B1 Olijfolie extra vergine met citroen (12 x 250ml) 

Art. B2 Olijfolie extra vergine met witte truffel (12 x 250ml) 

Art. B3 Olijfolie extra vergine met pepers (12 x 250ml) 

Art. B4 Olijfolie extra vergine met eekhoorntjesbrood (12 x 250ml) 

 

Art. B5 Olijfolie extra vergine met look (12 x 250ml) 

Art. B6 Olijfolie extra vergine met basilicum (12 x 250ml) 

Art. B7 Olijfolie extra vergine met rozemarijn (12 x 250ml) 

 

 



Fratelli Comino  
 

        
 

 

 
 

 

                 
 
 

 

 

                                           

 

                                                    www.facebook.com/fratellicomino 

Art. CM01 Mini grissini met 

zwarte olijven (18 x 120gr) 

Art. CM04 Mini grissini met  

extra vergine olijfolie (18 x 120gr) 

Art. CM03 Mini grissini met 

tomaat en oregano (18 x 120gr) 

Art. CM02 Mini grissini met 

pikante pepers (18 x 120gr) 

Art. CR02 Grissini rubatà  

met rozemarijn (10 x 200gr) 

Art. CR04 Grissini rubatà  

met zwarte olijven (10 x 200gr) 

Art. CR03 Grissini rubatà 

met sesam (10 x 200gr) 

Art. CR01 Grissini rubatà met 

extra vergine olijfolie (10 x 200gr) 

Art. CL01  Italian flatbread 

άǎŎƘƻƻƴƳƻŜŘŜǊǎǘƻƴƎŜƴάόмл Ȅ мнлgr) 

 

Marco en Luca Comino zijn twee broers die samen een ambachtelijke 

bakkerij startten die typische specialiteiten uit Piemonte produceert. De 

familierecepten, de aandacht voor grondstoffen en het vakmanschap 

werd over de generaties doorgegeven.  
 

Om tot een smaakvol product te komen bewerken de broers het deeg 

enkel met de hand en gebruiken ze alleen natuurlijke ingrediënten van de 

hoogste kwaliteit zoals extra vergine olijfolie. Houdbaarheidsmiddelen, 

palmolie en dierlijke vetten maken geen deel uit van de receptuur! 
 

De meest traditionele vorm van grissini is ongetwijfeld de rubatà wat in 

ƘŜǘ tƛšƳƻƴǘŜŜǎ ōŜǘŜƪŜƴǘ άƎŜǊƻƭŘέΦ WŜ ƪŀƴ ȊŜ Řŀƴ ƻƻƪ ƘŜǊƪŜƴƴŜƴ ŀŀƴ Ƙǳƴ 

ambachtelijke met de hand gerolde vorm. De lingue di suocera (letterlijk 

vertaald schoonmoederstongen!) zijn na verloop van tijd het meest 

gevraagde product geworden van de broers. Een aanrader! 



Pasticceria Rippa  
 

 

   

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

   

   

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

                             www.facebook.com/PasticceriaRippa

 

Pasticceria Rippa produceert twee klassiekers in de 

wereld van Italiaanse gebakjes, namelijk de fameuze 

Baci di Dama (letterlijk vertaald dameskusjes) en 

zachte Amaretti koekjes. 
 

Sergio Rippa was nog geen 14 jaar toen hij in de leer 

ging bij de gekende patissier uit Tortona die als eerste 

de zogenoemde Baci di Dama koekjes creëerde. Later 

in 1958 besliste hij samen met zijn broer Marco om 

Pasticceria Rippa op te richten. 

 

 

 

 

 

Art. A078 Luxe doosje Amaretti koekjes 

        met amandelen (12 x 100gr) 
Art. B098 Luxe doosje Baci di Dama koekjes 

                 met amandelen (12 x 100gr) 

Art. A109 Cilinder Amaretti koekjes met sinaas (12 x 100gr) 

Art. A110 Cilinder Amaretti koekjes met citroen (12 x 100gr) 

 

Art. B109 Cilinder Baci di Dama koekjes met hazelnoot (12 x 100gr) 

Art. B110 Cilinder Baci di Dama koekjes met cacao (12 x 100gr) 

 

Art. A078B Bulk Amaretti met amandelen ( 1 x 500gr) 

Art. B108B Bulk Baci di Dama met amandelen (1 x 500gr) 

Art. B109B Bulk Baci di Dama met cacao (1 x 500gr) 

Art. B110B Bulk Baci di Dama met hazelnoot (1 x 500gr) 

 

 


